Kleine Gerichte zum Einstimmen Starter/Hauptgang
Herbstlicher Blattsalat vom Hofbauer Umbricht mit Randencarpaccio

Kirbisvinaigrette und gerdsteten Kernen 14.—
Nusslisalat Mimosa mit gehacktem Ei 14.—
Nusslisalat mit gebratenem Speck, Trauben und Cro(tons 17.—
ohne Speck 16.—

Bresaola mit Ruccola, gebratenen Steinpilzen und
gehobeltem Sprinz 19.—

>

" Ziegenfrischkase von Susanne Clemenz an Honig und
Tessiner Pfeffer Portweinfeigen und Chiccorino rosso 17.—

Burgunder Schnecken mit Haus-Krauterbutter Gberbacken (6stk.) 16.—

Suppen
Marronistippchen mit Preiselbeerschaum und Marronieinlage  14.—

Kirbiscremesuppe an Curryschaum und Wildschwein-Grissini 15.—

Bisque d’homard
Hummersuppe mit Hummerragout und Burbon 26.—

Warme Zwischengerichte
Steinpilz-Cannelloni auf Rahmwirz mit Streifen vom Rehfilet 22.—/32.—

Gebratene Entenleber an Portweinjus mit Kartoffelstock
und caramelisierten Apfelschnitzli 27.—/37—

Vegetarisch
Kartoffel-Kiirbisgnocchi mit gebratenen Pilzen und Thymian,
Marroni und geschmorter Hokkaido an griinem Chili 31.—

Weissweinrisotto mit Randen, Gorgonzola, Birne und Baumnussen
29.—

.4 Wir halten aussefdem sta#§ eine vegetarische/vegane
Tagesempfehldpg fur Sig bereit.
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Fischgerichte %/ 1/1 Port.
Zanderfilet an Krautersauce mit Safran-Fenchel
und Salzkartoffeln 38.—/ 48.—

Barenkrebs, Riesencrevette und Jakobsmuschel an Currysauce
Basmatireis mit Gemiuseperlen 46.—/56.—

Fleischgerichte
Lammrickenfilet und -Racks mit Provence-Krauterkruste an
Rotweinsauce Kartoffelgratin und Bohnengemise 44.—[51.—

" Rindsfiletspitzen Stroganoff mit Kartoffelstock 43.—/52.—

Rindsfilet mit Markscheiben an Rotweinsauce
Brokkoligemise und Beilage nach Wahl* 51.—/62.—

Mistchratzerli aus dem Ofen mit Pommes frites
Rahmwirz mit Speckstreifen 39.—

Kalbssteak an Dillrahmsauce mit sautierten Steinpilzen 48.—/58.—
Pappardelle und herbstlichem Gemiuse

Rehpfeffer klassisch mit Spatzli, Rotkraut und Rosenkohl 45.—

Tagliata vom Reh (in Tranchen geschnittener Rehriicken fiir 1 Person)  59.—
Spatzli, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Mirza-Apfel und sautierte Pilze

Ab 2 Personen

Rehriicken auf Vorbestellung
(Spatzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Mirza-Apfel, Rotweinbirne und
sautierte Pilze) 69.—

*Beilagen zur Wahl: Pappardelle, Basmatireis, Gratin, Kartoffelstock, Spatzli,
Salzkartoffeln, Pommes frites, Pommes Allumettes, Weissweinrisotto



