
 

 

 
 

 
 

Leichter Businesslunch 
Mittwoch, 17. April bis Samstag, 20. April 2024 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * 

Vorspeise + Hauptspeise nach Wahl: 38.— 

Inkl. Dessert 48.-- 
 

Vorspeisen 

Karottencrèmesuppe mit Curryschaum 
oder 

Nüsslisalat mit Miesmuscheln, Champignons, Tomaten und 
Basilikum 

oder 

Käse-Lauch Quiche mit kleinem Salattürmchen und  
gebratenem Speck 

 

Hauptgänge 

St. Pierrefilet an Noilly Prat-Weissweinsauce 
Safranrisotto und Brokkoli 

oder 

Tafelspitz an Meerettichsauce mit Salzkartoffeln und 
Wurzelgemüse 

oder 
Kleines Kalbssteak an Pommery-Senfsauce mit 
Gemüsebouquet samt Spargeln und Kroketten 

oder Vegi 
Bärlauch-Tagliatelle mit Spargeln, Erbsli, Gemüsejulienne und 

Burrata 

 
Empfehlung (ohne Vorspeise) 

Rindsfilet im Speckmantel mit Avocado und Rosmarinbutter 
Bratkartoffeln und Gemüsebouquet 56.— 

 
 

Dessertempfehlung 

Limetten-Joghurt-Crème mit Amaretti   10.— 
 

 
Unsere Weinempfehlung: 

Weisswein: Chardonnay Juliett Venezia  1dl  7.-- 
 

Rotwein: Ripasso Gaso San Rustico 2019  1dl  8.-- 
Kräftiger Zweitabzug der Amaronetraube aus dem Valpolicella 


